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ESPRESSO KEK VE DONDURMA KEYFI

1 ¢corba kasigi hazir kahve (15 ml)

1 corba kasigi kaynar su

2 ¢orba kasiJi tereyadi (40 g)

40 g esmer seker (2 gorba kasigr)

1 adet yumurta

50 g un (1 kahve fincani)

1/2 cay kasigi kabartma tozu

1 corba kasigi krema (15 ml)

4 top Carte d'Or Kaymakli Dondurma.

Kahveyi kaynar suda eritin ve sogumaya birakin. Karistirma kabina tereyadi ve sekeri koyup karistirin. Yumurta
ve kabartma tozunu ekleyin. Yavas yavas unu ilave edin ve metal bir kasikla karistirin. Krema ve erimis kahveyi
de ekleyip iyice karigmasini saglayin. 4 adet kalin espresso fincanini yaglayin. Hazirladiginiz karigimi paylagtirin.
Derince bir firin tepsisine fincanlari dizin. 1/3'l suda kalacak sekilde sicak su doldurun. Onceden 1802C[?de
isitiginiz firninizda 40 dakika pisirin. Kirdan yardimiyla pisip pismedigini kontrol edin. Eger Ustleri fazla
kizarirsa folyo ile 6rtlin. 2-3 dakika sogumaya birakin. Fincan tabaklarina yerlestirip sicak kekinizi Carte d'Or
Kaymakl Dondurma ile servis yapin. Istege gore Uzerini ¢ikolatali sos ile susleyebilirsiniz.
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