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ESPRESSOLU KEK

1,5 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasidi espresso
1 yemek kasigi kakao
yarim kasiJi karbonat

1 tutam tuz

2 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
yarim su bardagi krema
80 gr cikolata

80 gr margarin

1 paket hazir ¢ikolata sosu

Kremayi kaynama noktasina gelene kadar isitin ocaktan alin kiip kiip dogranmig margarin ve gikolatalar ekleyin
eriyene kadar karistirin. Oda sicakligina gelene kadar bekletin.

Un, kakao, espresso, karbonat ve tuzu bir kaba eleyin.

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Cirpmaya devam ederken sogumus kremali karigimi yavas yavas ekleyin.
Yiksek devirde iyice ¢irpin.

Kuru karisimida yavas yavas disuk devirde cirpin karigimi birbirine iyice yedirin, kaliba dékan.

180 derecede dnceden isitiimis firnda yaklasik 40 dk pisirin. Pisip pismedigini kiirdanla kontrol edin. Eger
kirdan islak ¢ikiyorsa bir 5 dk daha pisirin.,,0zerine ilininca hazir gikolata sosunu , dékin.
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