—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ESPRESSO KEK

www.miele.com.tr

250 gr. Tereyadl, yumusak
180 gr. Seker

2 Paket Sekerli Vanilin

4 Yumurta

150 gr. Un

1 cay kasigi Kabartma tozu
100 ml Espresso veya 2 ¢ay kasigi Espresso tozu
100 gr. Damla Cikolata
100 gr. Findik, 6gutilmis
Glazur malzemesi:

200 gr. Pudra Sekeri

4 yemek kasigi Espresso

Tereyagdini krema halini alincaya kadar ¢irpin, degisimli olarak seker, sekerli vanilin ve yumurta ilave edin.
Kabartma tozu katilmig un, Espresso- veya Espresso tozunu ve findiklari malzemeye karistirin. En son damla
cikolatalari hamura ilave edin.

Hamuru yaglanmis cam kaseye sirin ve Ustl kizarincaya kadar firinda pisirin.

Pudra sekerini Espresso ile pUrizsiz bir sekilde karistirin. Ve bu karisimi heniiz sicak olan kekin dsttine sirin.
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