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SOUCE ESPAGNOLE

Espagnole, kavrulmus tereyagi ve un, kahverengi et suyu, piire domates ve mirepoix&apos;ten yapilan temel bir
kahverengi sostur. Mirepoix, genellikle tereyagi, sivi yag veya diger yaglarla uzun sire kisik ateste
renklendiriimeden veya kizartiimadan pisirilmis dogranmis sebzelerden yapilan bir aroma esasidir.

Not: Espagnole ve tirevi soslar adir ve kalin olma egiliminde oldugundan, genellikle siJir eti veya érdek gibi
koyu renkli etlerle birlikte servis edilir.
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