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ESMER SARISIN PASTA

2 su bardagi un

2 su bardagi seker

3/4 su bardagi kakao

2 tath kasig karbonat

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tutam tuz

1 su bardag st

1/2 su bardag eritilmis margarin
1 tath kasidi vanilya 6zu

1 su bardag filtre kahve (sicak)
2 adet yumurta

115 gr. damla ¢ikolata

1,5 su bardagdi krema

Finninizi 175 dereceye getirin.

2 adet yuvarlak kek kalibini yaglayip unlayin.

Derin bir kabin igerisinde kekin tim kuru malzemelerini karistirin.

Ortasina bir havuz agip kahve haricinde tim kalan kek malzemesini ekleyin.

lyice karistirip kahveyi de ekleyin ve tekrar karigtirin.

Kek kaliplarina paylastirin ve 45 dakika pisirin.

Cikolatall krema icin, kremayi isitin (kaynamasin).

Cikolatalari kremanin Gzerine dokip kasikla karistirip eritin.

Soguyana kadar buzdolabinda bekletin ve sonrasinda mikserle tepecikler elde edene kadar ¢irpin.
Kekin arasina ve Uizerine sUrUp servis yapin.
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