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ESMER REVANI

Malzemeler:

4 adet yumurta

1 cay bardadi seker

1 su bardagi irmik

2 su bardagi un

1 su bardagi yogdurt

2 corba kasiJi kakao
1,5 cay bardagi sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz
Serbet icin:

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

1 dilim limon

Yapimi:

Once serbet hazirlanir. Tencereye serbet malzemesi konur, kivam alana kadar kaynatilir. Sogumaya birakilir.
Derin bir kabin iginde yumurta ve seker iyice ¢irpilir. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir, karigtirilir. Firin
tepsisi bol miktarda yag ile yaglanir. Hamur karigimi tepsiye dokullr ve dizeltilir. Tepsi dnceden isitiimis 180
derece firina verilir. 35-40 dakika pigirilir. Firndan ¢iktiktan 1 dakika sonra Gzerine soguk serbet gezdirilir. 2 saat
sonra servise sunulabilir.
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