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ESMER PIRINCLI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk gégsi

4 su bardag tavuk suyu

1 dis sarimsak

1/4 su esmer piring

1/2 su bardagi konserve nohut
1 adet yumurta

2 yemek kagi@i limon suyu

1/4 su bardagi dereotu

1 tutam tuz-karabiber

3 yemek kagig margarin

Tavuk suyunu, tavuk gégusini, sarimsagi ve esmer pirinci tencereye alin.

Haslayip altini kisin ve 35-45 dakika arasi piring ve tavuk pisene kadar pisirmeye devam edin.
Tavugu kesme tahtasinin tGizerine alip didikleyin.

Yumurta akini iyice beyaz olana kadar ¢irpin.

Sarisini ayri yerde ¢irpip beyazinin igine katip karigtirin.

Limon suyunu yavas yavas yumurtal karigima karistirin.

Tavuk suyundan azar azar yumurtall limon karisimina dékup surekli bir sekilde karigtirin.
Tavuk suyunun yarisini bu sekilde karistirdiktan sonra hepsini tencereye geri alin.

Tavuk pargalarini, margarini, nohutu ve dereotunu ilave edin.

2-3 dakika bu sekilde pisirip tuzunu ve karabiberini ekleyip servis edin.
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