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ESMER PIRING SALATASI

6 kisilik malzemeler:

1.5 su bardagi esmer piring

2.5 su bardag su

1 sogan

1 dolmalik kirmizibiber

2 kereviz

4-5 dal maydanoz

4 corba kasigi ¢ekilmis ceviz ici

Yarim ¢ay bardagi portakal suyu
Yarim ¢ay bardagi limon suyu

1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
1 tath kasigi rendelenmig limon kabugu
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

Tuz

1. Pirinci yikayip stizin. llik su ile i1slatip 30 dakika bekletin. Tekrar yikayip stiziin. Tencereye alip 2.5 bardak su
ekleyin ve kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

2. Sogan, kereviz ve dolmalik biberi temizleyip ince ince dograyin. Maydanozu kiyin. Piring, maydanoz, sogan,
dolmalik biber ve kerevizi blylk bir kapta harmanlayin. Cevizleri teflon tavada 2-3 dakika hafif¢ce kavurun.
Sogumasi igin bir tabaga alin.

3. Sos malzemelerini bir kapta karistirin. Sosu salatanin tizerine gezdirip harmanlayin. Salatayi servis kaselerine
paylastirip Gzerine ceviz serpin ve bekletmeden servis yapin.
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