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ESKISEHIR HASHASLISI

100 Gr Sana Hamurigi

1 Tath Kagi§i tuz

1 Paket yas maya

2 Su Bardagi ¢ekilmis hashas
1 Adet yumurta sarisi

1 Cay Bardagi susam

1 Su Bardag ceviz

1 Kg. un

Hamur yogurma kabina un su tuz ve maya konularak yogrulur yarim saat mayalanmasi beklenir mayalanan
hamur tezgahta acilir haghas sana hamur isiyle akiskan bir kivam alada kadar karisgtirilir agilan hamurun Uzerine
sUrdltp ¢ekilmis ceviz dékalar hamur rulo seklinde sarilir istenilen uzunlukta pargalar kesilerek uzatilir kendi
etrafinda déndurdlerek sarilir yaglanmig tepsiye dizilir Gzerine yumurta sarisi ve susam dokulerek isitilmig firinda

pigirilir.
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