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ESKIMO EVLERI

Gerecler:

3 yumurta aki

175 gr pudra sekeri

4 portakal dilimi

600 gr cilek dondurmasi
Ust:

Kiraz sekerlemeleri
Pudra sekeri

Firini 6nceden isitip, Gst bolimane bir raf yerlegtirin. Yumurta aklarini sertlegsene dek ¢irpin. 4 yemek kagigi
sekeri Uzerine eleyip ¢cirpmanizi sirdurin. Kalan sekeri de katin. Iri portakal dilimlerini (kalin kesilmis olmalidir) 4
ayri tath tabaginin ortalarina yerlestirin. Dondurmay: dilimlerden tagsmayacak bigimde dilimlerin tstine tepeleme
yiIgin. Her birinin Gzerine hazirlanan merengi dondurmalarin Gstlerini timuyle kaplayacak sekilde ve eriyen
dondurmanin digari akmasini énleyecek durumda kalin bir tabaka halinde siriin. Merengin tabaga dek inerek
tabakla birlesmesi dondurmanin akmasini dnlemesi igin zorunludur. Uzerlerine birer adet kiraz sekerlemesi
yerlestirip, pudra sekeri serpigtirdikten sonra, énceden isittiginiz firina bir tepsi icinde koyarak pembelesene dek
4-5 dakika tutun. Gikarip, hemen servisini yapin. Tatllan yerlestirdiginiz tath tabaklarinin firma dayanikli tGrden
olmasi gerektigini hatirlatinz.

Not: Altina temel icin stinger keki degil portakal kullanarak yapilan bu tatl Firinda Alaska'nin degisik bir tiradur.
Gilekli dondurma satin alabileceginiz gibi kendiniz yapacaginiz ¢ilekli kremayi da kullanabilirsiniz.
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