ESKENE (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

2 adet tandir ekmegi
2 su bardag et suyu
2 adet sogan

1 adet yumurta

250 gr. tereyagi

500 gr. kemikli et

Soganlar yagda pembelesene kadar kavrulur. Sonra Uizerine et suyu ilave edilerek kaynatilir. Kaynamaya
baslayan et suyuna yumurta kirilir. Hazirlanan soganli, yumurtali et suyu, 6nceden bir kaba dogranmig tandir
ekmeklerinin Gzerine 6zenle dokilir. Sicak sicak servis edilir.
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