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ESINTI TATLI

3 adet yumurta

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi cam fistigi

2 yemek kasigi kiyilmig ceviz
2 yemek kasigi kiyilmis badem
3 yemek kasi@ eritilmis tereyagi
Yarim cay kasigi toz karanfil
Uzerine ¢gam fistig

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Once tatlinin serbetini hazirliyoruz. Serbet igin toz seker ve suyu iyice kaynatip ocaktan almaya yakin limon
suyunu ilave edin sogumaya birakin.

Yumurtanin aklarini ve sarilarini ayirip aklari kar haline getirin

Sarilari ayri bir yerde cirpin.

Yumurta sarilarina tereyagdi, un, ceviz, badem, cam fistigi ve karanfil ekleyip karistirin.

Yumurta akini yavags yavas ilave edip karistirin.

Yaglanmig firin tepsisine dokdip, tizerine gam fistig serpin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin.

Sicak tatlinin Gzerine yavas yavas soguk serbeti gezdirin.

Tatli serbetini cekince tercihen bir glin sonra servis yapin.
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