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ERZURUM KETESI

5 su bardagi un

1 cay kasigi kuru maya
1 su bardag@ ilik sit

1 tath kasigi seker

1 adet yumurta

150 gr margarin

Tuz

Unun yarim su bardagini ayirip bir kaba koyun. Tuzunu ekleyin. Ortasina havuz agin. Mayayi sitle ezip unun
ortasina dékip mayalanmaya birakin. Margarini eritip 3 ¢corba kasigini ayirin. Biraziyla da tepsiyi yaglayin. Kalan
siit ve yagi una ilave edin ve yumusak bir hamur elde edin. 1 saat kadar mayalanmaya birakin. Bu arada
ayirdiginiz yag ve unu bir tencerede kavurun. Hamurdan cevizden blyUk parcalar alin. Igini agin ve
kavurdugunuz unda koyup yuvarlayarak kapatin. Tepsiye koyun. Uzerine yumurta sarisi surlip gatalla delikler ve
susler yapin. Uzerleri kizarana kadar firinlayin.
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