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ERZURUM KETESI

Erzurum il Kiiltiir ve Turizm Midirliigi

Un, tuz, maya, siviyag ve sltle yapilan hamur kiintlere (bezelere) ayrilip teker teker agilir.
Yufkalara eritiimis tereyagi gezdirilir ve igerisine daha dnceden tereyadiyla kavrulmus un, i¢ harg olarak konulur.
Ketelerin tGzerine yumurta sirilip énceden isitilmis firnda 170 derecede kizartilir.
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