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ERZURUM KETESİ

3 kase un
4 tatli kasigi tuz
1 cay bardagi siviyag
2 yemek kasigi yogurt
2 yumurta
1 paket yas maya
1 cay bardagi sut-su
1 tane kesme seker
5 tutam çörekotu
3 çorba kasigi margarin

Elenen una yağ, yoğurt, yumurta (2 adet) karışımını ekleyin ve yogurun
Hamur yumuşak hale gelince 5 parçaya bölün
Hamur parçaları merdane ile açılır, üstüne yumurta akı sürülür
Un, toz şeker, margarin ve vanilyadan oluşan karışım içine serpilerek istenilen şekilde katlanır.
Üstüne yumurta sarısı sürülür 180 derecede 20 dk pişirilir.
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