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ERZURUM KESMESI

1 yemek kasidi sana klasik

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 su bardag islatiimig yesil mercimek
1 su bardagi erzurum kesmesi

2 litre etsuyu

Tuz

1 tatlikasigi nane

1 adet sogan

Sana klasik margarin eritilir dograna sogan kavrulur salgada kavrululup tuz ve etsuyu konup 1tagim kaynatilir.
yesilmercimek konulduktan 15 dk kaynatilip erzurum kesmesi eklenilir 15 dk daha pisirlir kirmiz biber ve nane
eklenip alti kapatilir 5 dk dinlendirip sicak servis yapin
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