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ERZURUM BOHCA KETESI

Emine Beder

1 su bardagi siviyag

2 ¢ay bardagi su

2 corba kagsiJi sirke
6-6,5 su bardagi un
Kavurmak icin:

3 ¢orba kasiJi un

1 gorba kagidi tereyag
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi
2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

Genis bir kaba siviyadi, su ve yodurdu alip karistiralim. Sirkeyi ilave edelim. Unu ve tuzu ekleyerek, yoguralim.
Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim. Hamuru 20 dakika dinlendirelim. Bu arada kigik bir
tavada 1 gorba kasidi yagi eritelim. 3 ¢orba kasidi un ilave edelim. Un kumlu bir gériinim alip pembelesene dek
kavuralim. Hamurdan yumurta iriliginde bezeler alip yuvarlayalim. Unlanmig bir zeminde manti hamuru
kalinhginda acalim. Yufkanin tzerine erimis tereyadi gezdirelim. Yufkanin kargilikli kenarlarini Ust Uste gelecek
sekilde bohca gibi kapatalim. (Kat yerlerini de yaglayarak) Kare seklini alan yufkanin ortasina 1 ¢orba kasigi
kavrulmus un koyalim. Karsilikli kbgeleri zarf kapatir gibi kapatalim. Veya ti¢cen kapatip kenarlari birlestirelim.
Ters cevirip yaglanmig tepsiye dizelim. Uzerine yumurtanin sarisini stirelim. Susap serpelim. Onceden isitilmig
orta 1sili firinda pisirelim.
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