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BOHCALI ERZURUM KETESI

Milli E@itim Bakanhg!

Hamuru igin:

500 gram un

1 yumurta

1 adet limon

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi yogurt
1tatl kagigi tuz

1 gay bardagi su

Igi igin:

250 gramun

150 gram tereyag
Uzeri icin:

1 yumurta
Yaglamak igin:

500 gram tereyagi

ici icin, eritilmis tereyaginda un agik kahve renginde kavrulur.

Yumurta, yarim limonun suyu, zeytinyadi, yogdurt, tuz, su ve un ilavesiyle yumusak bir hamur yogrulur.
Yogrulan hamur yumurta blyUkliginde bezelere ayrilip yarim saat dinlendirilir.

Bezeler merdane ve oklava yardimiyla ince agllir.

Tereyag eritilir, acilan yufkalar yaglanir.

4 esit pargaya ayrilarak ortalarina i¢ konur, bohga seklinde kapatilir.

Yaglanmis tepsiye dizilip yumurta sarisi sUrllerek 180 derecede (zeri kizarincaya kadar pigirilir.
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