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ERZINCAN UN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
100 gr kiyma

1 Yemek Kasigi un

1 Adet kiicUk sodan

1 Adet kiicik domates

1 Kase eriste

1,5 Kase yogurt

Kiyma, tuz, karabiber yogrulur leblebi buyUkligunde kofteler yapilir ve un koyulmus bir tabakta sallanarak una
bulanir. Tencereye margarin ve rendelenmis sodan konulur. Hafifce sararince kabugu soyulmus ve tavla zari
iriliginde dogranmis domates ilave edilir. 1-2 Dakika sonra 5-6 su bardadi su ve tuzu eklenir,kaynamaya
birakilir.Kaynayinca kofteler ve erigte eklenir. Kaynamaya birakilarak kati bir corba yapilir. Diger tarafta yogurt
¢irpilir. Katr ayran kivamina gelinceye kadar su katilir. Kuru nane ile istenirse ezilmis bir dis sarmisak eklenir. lIk
sicakh@ cikmis corbaya karistirilarak katilir. Servis yapilir.
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