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ERZINCAN LOKUMU

1 paket margarin

2 ¢orba kasigi yogurt

6 corba kasiJi seker

1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yumusak margarinin tUzerine seker ilave edilir. Elin isisiyla seker eriyene dek yogrulur. Yumurta ve yogdurt katilir.
Biraz daha karistirdiktan sonra karbonat ve kulak memesi kivamindan biraz sert kivama gelene kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur tepsiye bastirarak yerlestirilir. 170 derece firinda agik pembe renkte pigirilir. Firindan
¢ikinca dilimlenir ve servis tabadina aktarilir. Uzerine pudra sekeri serpilir.
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