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ERZINCAN KETESI

Erzincan ketesi icin, Yildiz finnina gidiyoruz. Burasi Erzincanda bir ¢gok subesi olan bir firin. Bizim arastirma
konumuz Erzincan Ketesi oldugu igin pek ¢ok unlu mamdiller iginde keteye ydneldik. Bu lezzetin sdhretini
¢ocoklugumuzdan beri hep duyardik. Yerinde inceleme imkani buldugumuz i¢in kendimizi sansli hissediyoruz.
Mutevazi Lezzetler kitaplarimizda da bu tarife yer vermistik.

Erzincan ketesinin nasil yapildigindan ¢ok lezzetini veren kullanilanilan malzemelerin kalitesi. Kbaca anlatacak
olursak mayali basit bir hamur hazirlaniyor, i¢ olarak tereyaginda un kavruluyor, arzuya gére sade ya da cevizli
de yapilabiliyor. Dinlenen hamur kalin agiliyor, yiizeyine tereyagi gezdirildikten sonra, i¢ olarak hazirlanan
kavrulmus un birakiliyor. Once rulo yapiliyor, kendi etrafinda sariliyor, Gzerinden ¢ok bastirmadan merdane
geciriliyor, kisa slre tepsi mayasini beklettikten sonra, yumurta sarisi strliyor, yéresel tandirda pisiriliyor.

Bu muhtesem lezzet buzdolabinda 10 giin dayanabiliyor. Firinlarda 1,5 liradan satisa sunuluyor.
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* YILDIZ

Ekmek ve Unlu Mamilleri

Ekmek ve Ekmek Cegitlerl, Kete,
Yag Pasta, Kuru Pasta, Tath Cegitleri,
Simit, Poaga Bbrek, Su Boreg|

Tel: 0446 224 56 56
Tel: 0446 224 02 20

Dortyol Sube: 0446 224 3
Faks: 0446 224 02 21
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