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ERZINCAN KETESI (ERZINCAN)

Malzemeler:

1 komposto kasesi margarin yada tereyagi
2 su bardagi sut

1 corba kasigi tepeleme kuru maya
4 su bardagi un

Yarim ¢ay bardag ilik su

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurtanin sarisi

Iciigin:

250 gr. margarin (1 paket)

6 su bardagi un

2 corba kasi§i toz seker

Yapiligt:

Oncelikle yarim ¢ay bardad ilik suda kuru mayayi ve 1 tatl kagigi toz sekeri eritin. Margarin, sit, un, tuz ve
eritilmis kuru mayayla ¢ok sert olmayan bir hamur hazirlayin. Hazirladiginiz hamurun Gzerini értip, 1 saat
dinlendirin. Hamuru 12 pargaya bélin. Hamur pargalarini yuvarlayip, oklava ile agin. Hamurun iki ucunu ortaya
katlayin. 1 paket margarinde 6 su bardagi unu kavurun. 2 ¢orba kasigi toz sekeri katip, karistirin. Hazirladiginiz
harci katladiginiz hamurlarin ortasina yayip, katlayin. Elle bastirip, hamuru agin. Rulo yapip, kendi etrafinda
dolayin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sarisi sirtin ve 200 dereceli firinda Gzeri kizarana dek pigirin.

© lezzetler.com tarif no:27538 « adi:Erzincan Ketesi (Erzincan) « génderen:kesanl sabri « indirme tarihi:05.04.2025 - 05:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erzincan-ketesi-erzincan-vt19195
http://www.tcpdf.org

