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ERZINCAN CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

100 g kiyma

50 g erigte

150 g taze fasulye

1 dis sarimsak

1 yemek kagigi salca
10 dal maydanoz

10 dal dereotu

2 cay kasigI nane

50 g nane

1 ¢corba kasigi tereyag

Kiyma, karabiber ve tuzla yogrularak minik kofteler yapilir.

Uygun bir tencerede salca suyla karistirilarak kaynatilir.

Ortalama 5 mm kalinlikta verev dogranmis fasulyeler ilave edilerek hasglanir.

Fasulyeler yumusayinca kofteler eklenerek 10 dakika kadar daha kaynamaya birakilir.
Eriste ve sarimsaklar da eklendikten sonra yumusayincaya kadar pisirmeye devam edilir.
Atesten alinarak Uzerine ince kiyilmis maydanoz ve dereotu gezdirilir.

Bir miktar ¢corba suyuyla sulandirilan yogdurt gorbaya eklenir.

Eritilmig tereyagli nane ¢orbanin Gzerine gezdirilir.

Sicak olarak servise alinir.
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