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ERZINCAN CORBASI

10 bardak su

250 gram kiyma

3 dis sarimsak

1 sogan

3 bardak yogurt

2 kaslk sana klasik

1 kasik salca

1/4 paket erigte

2 cay kasigi nane

1 cay kasigi pul biber
2 yemek kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1/2 demet maydanoz

Kiyma tuz karabiber kiyilmis maydanoz yogrulup findik biiy(ikligiinde yuvarlanip unlanir.ince dogranmig sogan
sana yag ile kavrulur.Salga su tuz konup kaynatilir. Kiguik kiigtik kirlmig erigteler ve kofteler eklenir,Erigteler ve
kofteler pisince sarimsakli yogurt eklenir ve atesten alinir, Uzerine nane ve kirmizi biber gezdirilir.
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