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ERZINCAN CORBASI

250 gr. kiyma

1'er gorba kasigi domates ve biber salgasi
5 su bardagi su

250 gr. taze fasulye

4-5 dis sanmsak

1/2 su bardag eriste

1 su bardag yogdurt

Tuz

Karabiber

Kiymayi tuz ve karabiberle yogurup kiguk kofteler yapin. Bir tencerede tereyagdini eritip kofteleri kizartin.
Tenceredeki yada suyu ve biberleri koyarak kaynatin. Fasulyeyi kii¢ik dograyip 10 dakika haslayin. Kaynayan
suya dévulmis sarimsak, fasulye, kofte ve eristeyi katin. Fasulye pistikten sonra yogurdu azar azar gorbaya
ilave edin.
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