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ERZINCAN CORBASI

Kofte igin:

200 gr kiyma

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz
Corba malzemesi:

1 adet kuru sogan

1 ¢orba kasigi salca
1 su bardag erigte
2 kase yogurt

2 dis sarimsak

2 su bardagi et suyu
Tuz

Koéfte malzemesi yogrulur, minik kofteler yapilir. Yagda ince kiyilmis sogan pembelestirilir. Salga ve tuz katilir. 5
su bardagu su katilir. Unlanmig kofteler katilir. Diger tarafta yogurt, et suyu ve déviimis sanmsak, az tuzla
karnistinilir. Karigima eklenir. En son haglanmis eriste katilir bir tagim kaynatilir.
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