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ERZINCAN CORBASI

150 gr taze fasulye
150 gr kiyma

50 gr eriste
sarimsak
maydanoz

dereotu

nane

yogurt

Kiymayi karabiber ve tuz ile karigtirip minik kéfteler yapin. Kéfteleri bir tencere de kaynattiginiz sal¢ali suya atin.
Fasulyeleri ince ince Kiyip tencereye koyun. Eristeler ve dévilen sarmisagi da koyduktan sonra fasulyeler
pisinceye kadar, orta ateste tutun.

Pistikten sonra, dereotu ve maydanozu ince ince Uzerine Kiyip, ¢orbanin suyu ile sulandidiginiz yogurdu ilave
edin. Bir gorba kasigdi tereya eritip, icinde naneyi bir iki kere gevirdikten sonra ¢orbanin Gzerine dékdin.
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