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ERZINCAN CORBASI

1 su bardag: erigte
200 gram kiyma

1 adet kii¢ik boy domates
2 ¢corba kasigi un

2 su bardagi yogurt
Su

Tuz

Karabiber

Uzerine:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Nane

Tencereye 7-8 su bardagi suyu alin. Kiyma, tuz ve karabiberi yogurup kigcik kofteler hazirlayin. Kaynayan
suyun igine kofte, eriste ve kiip dogranmis domatesi ilave edip pismeye birakin. Un ile yodurdu bir kapta ¢irpin
ve gorba suyundan 1 kepge alip una ekleyin. Karistirdiktan sonra yavagca gorbanin igine katin ve bir yandan da
karigtirin. Bir tagsim daha kaynatin. Uzeri igin tereyagini eritin ve naneyi ilave edin. Corbanin (izerine gezdirin ve
sicak servis yapin.
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