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ERZINCAN CORBASI

Milli Egitim Bakanhg (4 kisilik)

100 gram koy eristesi

300 gram yogurt

1 dis sarimsak

4 su bardag et suyu veya su
1 adet yumurta sarisi

1 adet orta boy kuru sogan
150 gram koftelik kiyma

1 tutam pul biber, karabiber
1 ¢corba kasigi un

1 tutam kuru maydanoz

Tuz

Uzeri igin:

1 tutam nane

25 gram tereyad! veya zeytinyagi
1 cay kasigi kirmizi toz biber

Kiyma; pul biber, maydanoz, tuz ve karabiberle yodrulup nohut biyUkliginde yuvarlanir, una bulanilir.
Tencereye et suyu ilave edilerek kaynatilir.

Kaynayan suya erigte ilave edilerek bir tagim kaynatilir.

Kofteler tencereye ilave edilerek 10 dakika daha kaynatilir.

Bir tava igerisinde, tereyadinda kic¢ik dogranmis soganlar, nane, karabiber, toz biber, sarimsak ilave edilerek
birlikte kavrulur, tencereye ilave edilir; bir tasim daha kaynatilr.

Bir yumurta sarisi ile birlikte ¢irpilan yodurt tencereye en son karigtirilarak ilave edilir.

Gorba, servis kaselerine alinir, kuru maydanoz serpilir.
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