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ERZINCAN CORBASI

https://yemek.name

250 gram yagsiz kiyma

2 orta boy sogan

3 su bardagi yogurt

6 su bardagi sicak su

1.5 su bardagi eriste

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
3 dig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
4-5 dal maydanoz

Nane

Tuz

Karabiber

Kiymayi, 1 sogan rendesi, kiyllmis maydanoz, tuz ve karabiber ile yogurarak findik biyUkliginde kofteler
hazirlayin. Kéftelerin Gzerine un serpistirin.

Dider sogani yagda kavurun, Gzerine domates ve biber salcalarini ekleyin. 6 su bardag sicak su ilave ederek
kaynatin.

Bu karigima kofteleri ilave edin ve kaynatin.

Yogurdu dévilmus sarimsaklarla karistirin.

Pismig olan kofteli corbanin Gzerine yogurdu yavas yavas ilave ederek kaynatin.

Kinlmig erigteleri ekleyin.

Erigteler pisince ¢orbanin tzerine nane ile kizdirlmig tereyagi dokun.
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