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ERZİNCAN ÇORBASI (KAYSERİ)

Melikgazi Belediyesi

3 su bardağı un
1 yumurta
1 su bardağı su
Bir tutam tuz
Köftesi:
300 gr kıyma
tuz
karabiber
maydanoz

Hamur malzemesi sert yoğrulur. Erişte şeklinde kesilir. Köfteler minik top halinde yuvarlanır.
Tencerede az yağda köfteler hafif kızartılır. Sıcak suya eklenir. Kaynayınca erişteler eklenir pişince bir kase
yoğurt ve 1/2 maydanoz çorbaya eklenir.

© lezzetler.com tarif no:87510 • adı:Erzincan Çorbası (Kayseri) • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:05.04.2025 - 12:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erzincan-corbasi-kayseri-vt64279
https://img.lezzetler.com/yuklenen/erzincan-corbasi-kayseri-87510.jpg
http://www.tcpdf.org

