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ERZINCAN CORBA

YOGURTLU KARISIM IGIN

800 gr tam yagh yogurt

600 ml su

200 ml kemik suyu veya tavuk suyu
2 adet yumurta sarisi

2 dis sarimsak

150 gr ev erigtesi

2 yemek kasigi kuru nane

30 gr SANA Klasik

2 yemek kasigi /30 gr un

Tuz

1 gay kagi§! toz beyaz biber (veya karabiber)
KOFTESI ICIN

150 gr orta yagh kiyma

2 yemek kasigi misir unu

30 gr eritilmis SANA Klasik

1 adet yumurta aki

1 tath kasidi kuru nane

Kizartmak igin 2 yemek kasigi SANA Klasik
Tuz

Karabiber

2 yemek kasigi un o

UZERINI SUSLEMEK ICIN

60 gr SANA Klasik

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi kirmizi biber

Yodurt ve suyu bir tencereye alin.

Sarimsaklari ince ince kiyin ve yodurda ilave edin.

Yumurta sarisini ekleyin.

Kuru nane, tuz ve beyaz biberi ilave edin.

Unu bir elekten gecirip karisima ekleyin, bir ¢irpici yardimi ile topak kalmayincaya kadar karistirin ve kaynamaya
birakin.

Kiymayi bir yogurma kasesine alin. Misir unu, yumurta aki, tuz, karabiber, nane ve eritiimis SANA KlasiK'i ilave
edin ve macun kivamina gelene kadar yogurun. Kiymay! bir yourma kasesine alin. Misir unu, yumurta aki, tuz,
karabiber, nane ve eritiimis SANA Klasik'i ilave edin ve macun kivamina gelene kadar yogurun.

Bir tepsiye unu serpin, kiymadan nohut blyUkliginde parcalar alip yuvarlayin ve unladiiniz tepsiye dizin.
Tepsiyi arada bir sallayarak, kéftelerin tamaminin unlanmasini saglayin.

Bir tavaya SANA Klasik ekleyerek kéfteleri kizartin ve kagdit havlu serilmig bir tabagda ¢ikartin, sogumaya birakin.
Bu esnada kaynamaya baglayan ¢orbaya ev eristesi ve kizarmig kofteleri ilave edin.

Eristeyi yumusayana kadar pisirin, ardindan kemik suyu ilave edin ve ocagin altini kapatin.

SANA Klasik'i bir tavaya koyun ve Uzerine nane ve pul biber ekleyerek kizdirin.

Corbayi servis kaselerine alin, Gzerine yag sosu ve taze nane yapraklari ekleyin, sicak servis edin.

Arzuya gore kabak ¢ekirdegdi veya haslanmis nohut ile susleyebilirsiniz.
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