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ERKEK COCUGU DOGUM GUNU PASTASI

1,5 paket Pakmaya Pandispanya Un

6 yumurta

1 cay bardagdi (35-40 g) Pakmaya Kakao

3 yemek kasigi (35-40 ml) sit

3 yemek kagigi (35-40 ml) sivi yag

Ara Katmanlar ve Uzeri Igin:

3 paket Pakmaya Cikolatali Pasta Kremasi
4,5 su bardagi (900 ml) soguk st

3 yemek kasigi (75 g) yumusak margarin

1 paket (75 g) Pakmaya Sutll Parca CGikolata
2 portakal

Sislemek icin:

Cakil Gikolata

Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi
Pakmaya Limonlu Pasta Jeli

Bitter Vermisel Pasta Susu

Portakal

2 adet yulafli biskvi

1 armut

1 cilek

Ara katmanlar ve Ustli igin Pakmaya Cikolatall Pasta Kremasi[?ni, margarini ve buzdolabindan gikardiginiz
soguk sitd krem haline gelene dek dnce yavas sonra hizli devirde mikserle cirpin. Diger hazirliklar yapana dek
kremay! buzdolabinda bekletin.

Pandispanya icin firininizi 160 dereceye ayarlayip isitin.

Pandispanya unu igin girpma kabina yumurtalari, siiti, yagi, Pakmaya Kakao[?lyu ve Pakmaya Pandispanya
Unu[ZInu ekleyip mikserle 6nce yavas sonra hizli devirde 5-6 dakika girpin.

Pandispanya hamurunun 1/3[?ini yaglanmis kelepgeli kaliba dékiin. Kalan 2/3[?sini ayni boyutta bagka bir
yaglanmis kelepgeli kaliba doékiin. Kaliplari firina yerlestirin. Daha az hamur koydugunuz kaliptaki hamuru
20.dakikada kontrol ederek firindan ¢ikarin. Kalan hamuru 10 dakika daha pisirin. Yani her iki hamurun miktari
farkl oldugu igin daha az hamuru olani firindan erken ¢ikartmalisiniz ki ¢ok pisip kitir kitir olmasin</span>
Pandispanyalari kaliptan ¢ikarin. Fazla hamur koymus oldugunuz pandispanyayi uzun ve tirtikli bir bigak yardimi
ile tam ortasindan enine ikiye kesin.

Tabana hazirlamis oldugunuz kremanin 1/4[2ini isterseniz sikma torbasi, isterseniz spatula yardimi ile yayin.
Uzerine Pakmaya Sitll Parga Gikolata serpin ve soyup ince dilimlediginiz portakallari yerlestirin.
Pandispanyanin diger yarisini izerine kapatin. Bu katman igin de kremanin 1/4[2ini yayin, portakal dilimlerini
yerlestirip, Pakmaya Sutlii Parga Cikolata[?llari serpin.</span>

Son kat pandispanyayi da yerlestirdikten sonra kalan krema ile pastayi kaplayin.

Uzerine Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi yerlestirin ve Pakmaya Kakao serpin.

Armudu soyun ve fotograftaki gibi sekiller verip agag formuna sokun.

Cakil Gikolata[?]larla bir gember olusturun ve ortasina Pakmaya Limonlu Pasta Jeli ile kapladiginiz portakal
parcalarini atege benzeterek yerlegtirin.

Iki Yulafli biskGviyi birbirine yaslayarak ¢adir sekli verin.

Son olarak pastanin diplerine Bitter Vermisel Pasta Susi serpin.

Buzdolabina kaldirin. Dinlenmesi ve daha iyi bir kivam almasi i¢in 1-2 saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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