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ERITME PEYNIRLI BOREK

Hamur malzemesi
1.5 su bardagi un

2 corba kasiJ! siviyag
Yarim paket kabartma tozu
Yarim su bardagi su
Tuz

Ic malzeme:

3-4 patates

12 karper peynir

3-4 dal maydanoz

3 dal taze sogan

1 corba kasigi siviyag
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi su

Un, siviyagd, kabartma tozu, 1 tutam tuz ve suyu karistirip kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayin. Top
seklinde kapatip Uzerini nemli bezle 6rtiin ve 30 dakika dinlendirin.

Firnni 200 dereceye ayarlayip isitin.

Patatesleri soyup haslayin ve pire haline getirin. Maydanoz ve taze sogani yikayip kiyin. Siviyag, tuz ve
karabiberle birlikte ptreye ekleyip karstirin.

Hamurun Ggte ikisini ayirp merdane ile kaliptan biraz blylk olacak sekilde agin. Kalibi yagdlayip hamuru
yerlestirin. Plreli karisimi yayip Uzerine karper peynirlerini yerlegtirin.

Kalan hamuru kalip blytkliginde agip peynirlerin UGzerine kapatin. Alttaki hamurun tasan kenarlarini ice dogru
kivirin. Yumurta sarisini su ile ¢irpip bdregin tzerine surtin ve firinda pisirin.
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