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ERITME MARGARINLI SIMIT

1 Paket Sana Hamurisi
4 Yemek Kasigi yogurt
1 Cay Bardagi sivi yag
1 Adet yumurta
1 Paket kabartma tozu
2 Cay Kagi§i tuz

Once un ve margarin digindaki tim malzemeleri cukurca bir kaba koyuyorsunuz. Margarini orta hararetli ocakta
eritip daha sicakken kabin ortasina dokuyor ve ¢irpma teli ile bir iki ¢irplyorsunuz. Daha sonra unu ilave edip ¢ok
yumusak bir hamur elde ediyorsunuz. (hamur elinize yapisip kalmasin yeter) sonra halka sekli verek tepsiye
diziyor ve Uzerlerine susam serpiyorsunuz. Bu arada firini 200C’ye getirmeyi ihmal etmeyin. siz ikinci tepsiyi de
doldurana kadar firin iyice 1sinmis olur. 5-10 dakika 200’de Uzeri pembelesene kadar da 175C’de
pisiriyorsunuz.
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