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ERITILMIS CIKOLATALI YUMUSAK KEK

175 bitter gikolata
100 gr tereyagi
125 gr tozseker

5 yumurta
75grun

Gikolata ve tereyagini bir kapta benmari usulli eritin. Yumurtalari bir kapta iyice ¢irpin. Elenmis un ve tozsekeri
ilave edin. Eritilmigs ¢ikolata ve tereyagini ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpin. Harci buzdolabinda 15-20 dakika
bekletin.

Tek kigilik sufle kaplarini yaglayip harci bu kaliplara paylagtirin. Buzlukta 1-2 saat bekletin. Kaliplari buzluktan
alip oda isisinda 10-15 dakika bekletin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda kekin ortasi yumusak
kalacak sekilde 7-8 dakika pigirin. Bekletmeden servis yapin.
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