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ERITILMIS CIKOLATA (BENMARI)

istenilen miktarda cikolata

Once benmarinizi kurun. Bunun igin, bir tencereyi yarisina kadar su ile doldurarak suyu bir tasim kaynatin. Su
dolu tencerenin agzina oturabilecek bagka bir kaba eritmek istediginiz ¢ikolatayi parcalar halinde koyun. Bu
kabi kaynar su dolu tencerenin Gzerine -kap hicbir sekilde tenceredeki su ile temas etmeyecek sekilde- oturtun.
Ocagi sdondurerek c¢ikolata pargalarini erimeye birakin. Dizenli erimeleri igin ara sira karistirin. Gikolata iyice
yumusayincaya kadar benmaride tutun. Cikolatalarin eritildigi kabin igine su girmemesine dikkat edin.
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