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ERISTELI YOGURT CORBASI

1 cay bardag eriste

5 su bardagi su

Bir buguk su bardagi yogurt
2 dig dévllmuUs sarmisak

1 adet yumurta

1 corba kasigi un

Yuz

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi nane

Tencereye 2 su bardag su koyup, kaynatin. Erigteyi ilave edin ve yari yariya yumugayana kadar pigirin. Ayri bir
tencerede yogurt, sarmisak, yumurta ve unu ¢irpin. Uzerine 3 su bardagi suyu ilave edin ve kisik ateste arada
bir karigtirarak 7-8 dakika pigirin. Daha sonra erigtenin igine yavagga katarken bir yandan da karigtirin. Bir tagim
daha kaynattiktan sonra tuzunu ayarlayin. Uzeri i¢in tavada erittiginiz tereyadina nane ilave edin ve daha sonra
gorbanin Uizerine gezdirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:146825 « adi:Eristeli Yogurt Gorbasi « génderen:lezzet sepeti « indirme tarihi:07.05.2025 - 20:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eristeli-yogurt-corbasi-vt106506
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/eristeli-yogurt-corbasi-146825.jpg
http://www.tcpdf.org

