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ERISTELI YESIL MERCIMEK

1 su bardag: erigte

1 corba kasigi salca

1 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi sit

5 su bardagi su

1 cay bardagdi yesil mercimek
2 sivri biber

Yesil mercimegi 10 dakika haslayip siztn. Tencerede erittiginiz tereyagina salcayi, stitl ve unu ekleyip ¢irpma
teliyle iyice kanstirarak Gzerine suyu koyun. Kaynamaya birakin. Hasglanan yesil mercimegi, tuzu, baharati,
erigteyi de igine ekleyin. Eristeler piginceye kadar 15 dakika daha kaynatip sicak olarak servis késesine alin.
Istenirse Uzerine kimizi biberle sos yapin ve kiiglk ¢orba kaselerinde ikram edin.
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