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ERISTELI MERCIMEK CORBASI

Yarim gay bardagi zeytinyag!

1 su bardag haslanmig nohut

1 su barda@i hazir manti ya da eriste
2 cay bardag yesil mercimek

1 adet sogan

8 bardak su

Tuz

Karabiber, nane

1 limon suyu

3 dig sarimsak

Corbayi hazirlamak icin yadi tencereye koyun. Uzerine kiip dogranmig sogani ve sarimsaklari 5 dakika kadar
kavurun. Uzerine suyu ekleyip kaynamaya birakin. Kaynayinca haslanmis nohut, mercimek ve eristeleri ilave
ederek 20 dakika kadar pisirin. Servis yapmadan énce 3 ¢orba kasigi yadin i¢inde nane ve baharatlari da
ekleyip gorbayi susleyebilirisiniz. Uzerine limon suyu ilave edip karistirin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 03.04.2023
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