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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
Yarim su bardag eriste

1 bas sogan

1 tath kasidi nane

1 ¢orba kasigi un

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1-2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

Karabiber

8 su bardagi et suyu (su da olabilir)
Et suyu

Derin bir encereye tereyagdini alip eritiyoruz, incecik kiyiimis soganlari ilave ediyoruz ve pembelesene dek
kavuruyoruz. 1 ¢corba kas. unu ilave edip kavuruyoruz. Ardindan sulandirmis oldugumuz salcayi ekleyip tahta
kasikla hizlica karigtiriyoruz. Hemen arkasindan biberini ilave edip etsuyunu ddkiyoruz. Kaynadiktan sonra
haslamis oldugumuz yesil mercimegi ilave ediyoruz ve bir tagim kaynatiyoruz. Sonrasinda erigteyi ekleyip
katekrar kaynatiyoruz. Tuzu ve dévilmis sarimsagi da ilave edip kapagini kapatiyoruz ve en kisik ateste
demlenmesini bekliyoruz. Ardindan servis yapiyoruz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 11.02.2021
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