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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
5-6 su bardagi su

1 cay bardag eriste

1 ¢corba kasigi tereyag

1 adet kiguk boy sogan

1 adet domates

1 tath kasidi nane

Tuz, pul biber

Ayiklanmis mercimegi bir gece 6ncesinden islatin. Daha sonra 5- 6 su bardagi suyla birlikte yari yariya
yumusayana kadar pigirin. Eristeyi ekleyin ve eristeler yumusayana kadar pisirmeye devamedin. Tuzunu
ayarlayin. Diger taraftan tavaya aldiginiz tereyaginda ince kiyilmis sogani pembelesene kadar kavurun.
Kabuklari soyulmus ve kiip dogranmis domatesi ekleyin. 1-2 dakika daha kavurduktan sonra naneyi katin. Bu
karisimi ¢corbaya ilave edip karigtirin ve sicak olarak servis yapin.

ML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin
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