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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

1 bardak yesil mercimek
Yarim bardak eriste

1 kuru sogan

1 kasik salca

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 kasik tereyagi

1 kasik kuru nane

5 bardak su yada et suyu
2 kasik sirke

Tuz

Yesil mercimekler ayiklanip, Gizerine gegecek kadar su ile yarim saat islatilir. Sogan incecik dogranir, yagda 2-3
dakika kavrulur ve salga eklenir. Igine 5 bardak su yada etsuyu ilave edilir. Kaynayinca stzilen mercimekler
katilir. Yumusayincaya kadar pigirilir. Eristeler eklenip tuzu da katilir. Erigteler pigince ocaktan alinarak tereyagi
ve nane ile sos yapllip ¢corbaya dokuillr. Igine sirke de eklenerek servis yapilir.

ML® Eristeli Mercimek Corbasi icin tiklayin
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