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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

Malzeme:

200 gram Bizim Yesil Mercimek
75 gram koy erigtesi

2 ¢orba kagiJi salca

1 adet sogan

6 su bardagi su

kuru nane

pul biber

3 ¢corba kasi§i Bizim Margarin

Mercimegi birka¢ saat dnceden islatin. Sogani kiip kiip dograyin. 2 gorba kasigi margarini derin bir tencerede
eritip dogranmig sodani pembelesinceye kadar kavurun. Sodanlar pembelegince salgcayi ekleyip karistirin. Suyu
ilave edip kaynamasini bekleyin. Daha 6nce islattiginiz yesil mercimegdi kaynamaya baslayan suya ekleyin.
Mercimeklerin pismesine yakin eristeleri tencereye atin. Tuz ve karabiberini ekleyin. Ki¢Uk bir tavada kalan
margarini eritip nane ve pulbiberi yakin. Karigimi gorbaya ekleyip sicak olarak servis yapin.

ML® Mercimek Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:48575 « adi:Eristeli Yesil Mercimek Corbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:01.05.2024 - 21:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eristeli-yesil-mercimek-corbasi-vt37201
https://tr.ml.md/mercimek-corbasi-vt939
http://www.tcpdf.org

