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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

8 su bardagi et suyu

1 su barda@i yesil mercimek
1 sogan (kU¢Uk kiyllmig)

1.5 ¢ay bardagi eriste

1 tath kasidi nane

1 ¢orba kasigi yag

2 dis sarimsak (dévilmus)
yarim ¢orba kasigi sal¢a (1 kahve fincani suda eritilmis)
yarim kahve fincani sirke
kirmizi pul biber

tuz

Yesil mercimegi bir gece dnceden islatin. EGer bu islem yapilmadiysa, 15 dakika kaynatip suyunu dokin.

Bir tencerede yarim ¢orba kasiJi yag ile soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Salgay da ekleyip 1 dakika
kavuran ve suyunu ilave ederek kaynamaya birakin.

Su kaynayinca, sizilmuas mercimekleri kaynayan suya ilave edin. Mercimekler pisince icine eristeyi ekleyip 10
dakika daha eristeyle pisirin. Naneyi ilave edin; kaynamaya baglayinca atesten alin.

Kalan yarim gorba kasigi yagi eritip igcine pulbiber ekleyip karistirin. Hazirladiginiz karisimi gorbaya ilave edin.
Sarmisa@i sirkeyle karistirin. Bu ¢orba, yaninda sarimsakli sirke ile servis yapiimalidir.

ML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin
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