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ERISTEL| YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 su bardag: erigte

1 adet orta boy sogan, yemeklik dogranmig
2 dig sarimsak, ezilmig

1 adet havug, rendelenmig

1 adet patates, ki¢Uk dogranmig

2 yemek kagsidi domates salgasi

6 su bardagi su veya sebze suyu

2 yemek kasigi sivi yag veya tereyadi

Tuz, karabiber, pul biber (istege bagli)
Limon dilimleri ve taze nane yapraklari (servis igin)

Yesil mercimegi bir siizgecte yikayin ve suyunu stizin.

Bir tencereye sivi yagi veya tereyagini alin ve i1sitin. Dogranmig soganlari ekleyip yumugayana kadar kavurun.
Uzerine rendelenmis havug ve dogranmig patatesleri ekleyin, birkag dakika daha kavurun.

Ardindan ezilmig sarimsaklari ve domates salgasini ekleyip kavurmaya devam edin.

Daha sonra yesil mercimegi ve eristeleri ekleyin, (zerine su veya sebze suyunu ilave edin. Tuz ve baharatlari da
ekleyip karistirin.

Gorbanin malzemeleri kaynayana kadar yiksek ateste, sonra kisik ateste mercimekler yumusayip eristeler
pisene kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin. Arada karistirarak kontrol edin.

Pisen corbayi ocaktan alin ve blender veya ¢atalla pire haline getirin (istege baglidir, corbanin kivamini ve
tercihinize bagli olarak yapabilirsiniz).

Servis yaparken uzerine limon dilimleri ve taze nane yapraklari ekleyerek sicak olarak servis edin.
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