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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi ile yesil mercimek
Yarim su bardag eriste

1 adet kuru sogan

1 dis soyulmus sarimsak

1 yemek kagig! ile tereyagi

1 yemek kasigi ile domates salgasi
1 tath kasigi ile biber salgasi

2 yemek kagigi ile un

5 su bardagi kadar sicak tavuk suyu
1 cay kasigi ile tuz

Yarim ¢ay kasig! ile karabiber
Servisi igin:

1 yemek kagig! ile tereyagi

1 tath kasigdi ile nane

Yarim tath kasigi ile pul biber

Yesil mercimegi Uzerini 4 parmak gegecek kadar su ilave ederek haglayin.

Kuru sodan ve sarimsag! incecik kiyin

Tereyagini ayri bir tencerede kizdirarak kiyilmig sogan ve sarimsagi rengi alana kadar, orta ateste kavurmaya
devam edin.

Domates ve biber salcasini katip, karigtirin.

Unu ekleyin ve kokusu ¢ikip, rengini alana kadar kavurma islemini strddrdn.

Tuzunu ve karabiberi ekleyin.

Sicak tavuk suyunu azar azar ilave ederek unun topaklanmasini dnlemek igin; tel bir ¢irpici ile hizlica karigtirin
Eristeyi ekledikten sonra ¢orbay kaynatmaya devam edin.

Haslanan yesil mercimekleri, haglama suyunu sizerek gorba tenceresine aktarin.

Eriste ve haglanmis yesil mercimekler ile birlikte ¢corbayi, 8- 10 dakika daha kaynatin.

Gorbay! servisi etmeden 6nce; tereyadini kiiglk bir sos tenceresinde kizdirin nane ve pul biberi ekler eklemez
ocaktan alin.

Kizdirdiginiz tereyagini gorbaya ekleyerek, karistirdiktan sonra sicak olarak servis edin.
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