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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

https://www.milliyet.com.tr

1 su barda@i yesil mercimek
1 cay bardag: eriste
1 tane kuru sogan

1 tane havug
Siviyag

1 yemek kagigi salca
Toz kirmizi biber4
Tuz

Kuru nane

Pul biber

6-7 bardak su

Oncelikle mercimegi pisirmeden énce 15 dakika ilik su da bekletin.

Sogani ince ince dograyin ve siviyag ile kavurmaya baslayin.

Soganin kavrulmasina yakin ince dogranmig havuglari ekleyin.

Iciine 1 yemek kasigi salcayi ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Bir miktar su ekleyip igine mercimekleri ekelyin.

Uzerini bir parmak gececek kadar su ekleyin ve baharatlar da ekleyip mercimegi kaynamaya birakin.
Yaklasik 20 dakika kaynadiktan sonra icersinie erigteleri ekleyin ve pismeye birakin.

Ikisi de yumusayinca ocagin altini kapatip sicak servis edin.
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