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ERISTEL| YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

Yarim su bardag eriste

1 yemek kasigi tereyagi

4 su bardagi su

1 su bardag@i et suyu veya tavuk suyu
Yarim sogan

1 cay kasidi nane

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigdi pul biber

1 yemek kasigi domates salgasi

Yesil mercimekleri giizelce yikayin ve bir tencerede 3 dakika boyunca haslayin.
Haslama suyunu sizutp dékin.

Sogani temizleyip, kip kip dograyin.

Tereyagdini bir tencerede eritin ve dogradiginiz soganlari ekleyip tereyaginda kavurun.
Domates salgasini da soganlara ilave ederek 2 dakika kavurun.

Hasladiginiz yesil mercimekleri de tencereye ilave edin. Bitin malzemeleri birlikte kavurun.
Daha sonra tencereye tavuk suyunu ve suyu yavas yavas ilave edin.

Tuz ve diger baharatlar ekleyip kaynatin.

En son erigteleri ilave edin.

Eristeler iyice yumusayana kadar kaynatmaya devam edin.

Eristeler yumusadiginda ¢orbaniz hazir. Hemen servis edebilirsiniz.
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