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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

4 yemek kasigi (140 gr) Bizim Yag Aycicek
1 cay bardagdi yesil mercimek

2 yemek kasig eriste

1 cay bardagi haglanmis nohut

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 bag semizotu

1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet limon suyu

5 su bardagi sicak su

3 cay kasi§i tuz

Y2 cay kasigi karabiber

Sosu icin:

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kuru nane

Mercimek ve nohudu bir gece suda bekletiyoruz ve ertesi giin ikisini de pisine kadar haglayip, kenara aliyoruz.
Bizim Yag[?]i tencereye ekliyoruz, yemeklik dogranmig soganlari pembelesinceye kadar kavuruyoruz. Igerisine
salgay ekleyin ve kokusugikincaya kadar kavurmaya devam ediyoruz. Semizotlarini yikiyoruz, yapraklarini
ayiriyoruz, tencereye ilave edip kavuruyoruz, suyu ve mercimegi ilave ediyoruz. Tuz ve karabiber de ekliyoruz.
Su kaynadiginda nohut ve erigteyi ilave ediyoruz.

Tdm malzemeler iyice yumusayincaya kadar kaynatiyoruz. Limon suyu ve ezilmis sarimsagi ayri bir kapta sos
yapiyoruz ve kaynayan gorbanin igine ilave ediyoruz. Bizim Yag[?)! bir sos tavasinda eritiyoruz, igine pul biber ve
naneyi ekleyip sos elde edip corbamizin igine ilave edip bir tagim daha kaynatiyoruz ve sicak servis ediyoruz.

Not: Eristelerinizi gorbaya servisten 15 dakika evvel ekleyip sonrasinda bekletmeden servis yapin. Aksi taktirde
erigteler siserek corbanizin kivamini bozar.[?]
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